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515(10), 497 (11), 385 (50), 371 (100), 369 (25), 357 (60), 356 (32),
355 (68), 342 (30), 341 (78), 328 (15), 219 (5), 187 (20), 155 (13).

Glycoside C peracetate 8 = 2.40-2.35ppm (12 pr) OAc-
57,3,4; & =21.2-1.89 (21 pr) OAc-3",4",6",2",3",4".6";
& = 5.5-3.00 (14 pr) CH-sugar; 8 = 6.65-7.85 (5 pr) CH-
aromatic
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Abstract-—Polyphenols isolated from Lens culinaris seed coats include tricetin, luteolin, a diglycosyldelphinidin and
two proanthocyanidins. The cotyledons contain mainly a kaempferol glycoside and 5-deoxykaempferol.

INTRODUCTION

Dans le cadre d’une étude sur les rapports sol-plante,
nous avons ét¢ amenés a analyser la composition
flavonique des semences de la Lentille. Bien que I'objet
de ces travaux soit physiologique, il nous a paru intéres-
sant, devant l'indigence des données bibliographiques
polyphénoliques [ 1] relatives a cette espéce, de rapporter
ici les résultats de l'analyse structurale qui a révélé
Pexistence de 7 composés aglycones a Pintérieur de cet
organe.

RESULTATS

Lestégumentslivrent une anthocyanine dont I'aglycone
est facilement identifié aprés hydrolyse a la delphinidine.
Le comportement chromatographique du produit naturel
plaide en faveur d’une diglycosyldelphinidine dont la
structure n’a pu étre totalement élucidée du fait de la
trés faible teneur de ce composé (de 'ordre de 60 ppm).
La chromatographie d’un extrait 2-BuOH obtenu a
partir d’un hydrolysat des téguments révéle I'existence de
deux anthocyanes respectivement identifiées par com-
paraison avec des substances témoins 4 la delphinidine
et la cyanidine. Ces deux composés proviennent de
Poxydation des proanthocyanes correspondantes, pro-
delphinidine et procyanidine présentes dans le rapport

609, 409, pour une teneur globale de l'ordre de 1.5
p-mille. (Les cotylédons sont dépourvus de ces composés).

Téguments et cotylédons donnent a I'hydrolyse deux
aglycones flavonols, I'un majeur identifi¢ au kaempférol,
l'autre mineur identifié au désoxy-5-kaempférol. La
configuration structurale de ces deux composés a été
assurée par comparaison chromatographique avec des
témoins et par SM, et pour le kaempférol par spectro-
métrie UV en présence de réactifs. Le kaempférol est
présent & l'état naturel sous forme d’hétérosides et
principalement d’un tétraglycoside (en 3 et 7) dont la
structure est actuellement d I'étude. La teneur de ce
dernier atteint 150 ppm dans les cotylédons et 750 ppm
dans les téguments.

Deux flavones majeures coexistent dans les téguments
d’ou elles ont pu étre extraites sous forme d’aglycones
libres. 11 s’agit d’une flavone largement distribuée la
lutéoline dont I'identification a été réalisée par confron-
tation chromatographique et spectrophotométrique avec
un échantillon témoin, et d’une flavone trés rare la
tricétine dont c’est ici la quatriéme mention a I'état
naturel aprés celles de Lamer et al. [2] dans les feuilles de
de Thuja et de Lathyrus, et de Beckmann et Geiger [3]
dans les feuilles de Metasequoia: il semble en outre
qu’il s’agisse 1a de la premiére citation de tricétine non
lie.

Dans les téguments tricétine et lutéoline atteignent des
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teneurs respectives de 300 et 600 ppm ; dans les cotylédons
ces flavones présentes a 1’état de traces existent sous
forme hétérosidique.

L’identification de la tricétine repose sur ses propriétés
spectrophotométriques UV en accord avec celles de la
littérature [2] et les caractéristiques SM du dérivé
acétylé [4]. L'interprétation de spectre de RMN [5] du
dérivé acétylé dissout in CDCl, confirme l'existence
des acétyles (s 2.42 ppm 1 OAc, s 2.32 ppm 4 OAc) et
montre dans la région des protons aromatiques 4
signaux: deux doublets (J = 2.5 Hz) 26.83 et 7.32 ppm =
H-6 et H-8, un singulet 4 6.55 ppm = H-3 et un singulet &
7.58 ppm pour 2 protons magnétiquement équivalents =
H-2' et H-6'.

En conclusion, nous pouvons souligner le fait que
Porgane graine de Lens culinaris montre sur le plan
polyphénolique une large diversité de classes et d’espéces
moléculaires et apporte dans le cas présent des arguments
avaleur chimiosystématique. Par la chimie de sa graine la
Lentille est une Légumineuse comme en témoigne la
présence de désoxy-5 flavonoide, et un représentant de la
tribu des Viciées [6] comme semble le démontrer la
présence de tricétine jusqu’alors connue chez Lathyrus
autre représentant de cette méme tribu.

PARTIE EXPERIMENTALE

Matériel. Les graines de Lens culinaris Medicus, Lentille
verte du Puy variété Anicia, proviennent de la Société Elite-
Clause.

Méthodes. L’analyse a été conduite selon les protocoles du
laboratoire, soit aprés hydrolyse acide du matériel [7, 8], soit
aprés extraction directe au MeOH-H,O (7:3). Dans ce dernier
cas, aprés évaporation de la solution hydrométhanolique, le
résidu est repris 4 I’aide de H,O et la solution aqueuse est alors
épuisée successivement par Et,0, AcOEt et n-BuOH.

La Tricétine a été isolée de la fraction Et,O (extrait hydro-
méthanolique) par CP dans AcOH-H,O (3:2) et purifiée en
ultime étape par passage sur colonne de polyamide MNSC6
avec élution dans MeOH-C,H, (3:2) UV 4_ . nm MeOH:
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248 (260) 270, 355; NaOAc 270, 400; NaOAc/H,BO;: 260, 370;
AICl,: 273, 420; AICL,/HCIL: 273, 390; NaOMe: instable.
R, x 100: CP, BAW (4:1:5 phase supérieure): 69 (lutéoline 82)
AcOH-H,0 (6:4) 15 (lutéoline 25) Forestal: 38 (lutéoline 58);
CCM polyamide: C;H,—MeOH-MeCOEt (4:3:3): 29 (lutéo-
line 43). SM: les valeurs entre parenthéses représentent les
intensités relatives; principaux pics mje: M* 512 (2%) 470 (65)
428 (35) 386 (59) 344 (71) 302 (100) 286 (18) 273 (15) 271 (8)
153 (12). 150 (7). RMN: CDCl,, 100 MHz; dérivé acétylé
(Py-Me,CO, 24 hr, temp. ambiante) échelle 5/TMS: résultats
voir texte.

Diglycosy! dephinidine. 1’extraction a été réalisée sur les
téguments par du MeOH-HC10.19%; 4 froid ; I'extrait concentré a
¢été purifié en CP-dans deux solvants successifs: BAW (4:1:5
phase supérieure) puis BBFW, phase supérieure du mélange
n-BuOH-C H,-HCOOH-H,0 (100:19:10:25). R, x 100: CP,
HCI 15: 27; BAW (4:1:5 phase supérieure): 18; AcOH-HCI--
H,0 (15:3:82): 43; résultats trés semblables a ceux de la
3-rhamnoside-5-glucoside delphinidine extraite des pétales de
Lathyrus odoratus (9). L’hydrolyse acide a fourni de la delphini-
dine identifiée par cochromatographie avec un témoin. Les
sucres n’ont pu étre identifiés. Vis. A, nm: 534 in MeOH-HCl
0.1% (aglycone 560.in n-BuOH).

‘'max
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INTRODUCTION

Poursuivant notre investigation au niveau des repré-
sentants de la tribu des Lotées (Famille des L.égumineu-
ses) [1, 2], nous rapportons ici des résultats relatifs au
chimisme polyphénolique du Lotus corniculatus L.
Cette espéce est probablement, au sein des Légumineuses,
une de celles qui ont regu le plus d’attention de la part

des chercheurs; sur le plan polyphénolique, les travaux
récents [3~10] nous révélent I'existence—dans les feuilles,
de quercétine et de kaempférol—dans les fleurs, de
gossypétine, de méthyl-7 gossypétine et de méthyl-8 gossy-
pétine (corniculatusine). Nous avons pu, grice a une
méthodologie plus systématique, mettre en évidence,
tant au plan foliaire qu’au plan floral, six flavonoides
nouveaux pour cette espéce.



